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CONCOMBRES / COURGETTES RAPEES
y ) 1@ 'SAUTE DE DINDE LOCAL : VEY — POLIGNAC
R Coblege (A ‘ 0 I PATES LOCAL : LA FERME ARCHER — POLIGNAC
de la Lisuchene \ “”‘}5”“ — NN

FROMAGE / YAOURT
FRUIT

‘ /Hau e-Loire

LE DEPARTEMENT

Le Principal, Dominique ANDRE

Sf\LADE NICOISE
VI (| BCEUF BRAISE LOCAL : FOURNEL — TENCE
Collége P‘wcﬂc lal Jonhbre f@ i
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TRIO DE LEGUMES
FROMAGE / YAOURT
FRUIT
La Gestionnaire, Jeanne VERICEL (ﬂ]e '.Eil POIREAUX VINAIGRETTE
3 ~ ; ! RIZ CANTONNAIS
collége publi Ekrng/m N HA m FROMAGE / YAOURT
- gestionnalre FRUIT
MELON / PASTEQUE
Le chef de cuisine, Luc DELORME

POISSON MEUNIERE
GRATIN CHOU-FLEUR / BROCOLIS BIO
FROMAGE / YAOURT
GAUFRE DE BRUXELLES
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