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Le Principal, Dominique ANDRE

La Gestionnaire, Jeanne VERICEL
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Le chef de cuisine, Luc DELORME
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CAROTTES / PAMPLEMOUSSE
LASAGNES AUX LENTILLES B/0 LOCAL GAEC DU NID - LE CHAMBON/LIGNON
FROMAGE / YAOURT BIO LOCAL : GAEC VACH'MONT BIO — TENCE
FRUIT

SAUCISSON LOCAL : MASSARDIER - ST DIDIER EN VELAY | PATE DE CAMPAGNE
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‘ 5} DOS DE COLIN
Mﬁmf 0 Im CHOU BRAISE
il Gl FROMAGE / YAOURT
FRUIT
SALADE VERTE / ENDIVES

SAUCISSES LOCAL : FOURNEL - TENCE
GRATIN DE POMMES DE TERRE B/0 LOCAL GAEC DU NID - LE CHAMBON/LIGNON
FROMAGE / YAOURT B/O LOCAL : GAEC VACH'MONT BIO — TENCE
FRUIT

ASPERGES / BETTERAVES
BCEUF BRAISE
CAROTTES PERSILLEES
FROMAGE / YAOURT
GALETTE DES ROIS LOCAL : LA MIE D’HONORE - TENCE

COLLEGE DE LA LIONCHERE — 9 BLD LEON ROCHER — 43190 TENCE




