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Le Principal, Dominique ANDRE

Le chef de cuisine, Luc DELORME
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Limell

ASSIETTE DE SAUCISSON
DOS DE CABILLAUD
EPINARDS A LA CREME
FROMAGE / YAOURT BIO
FRUIT

) SALADE PIEMONTAISE
SAUTE DE BCEUF LOCAL : FOURNEL — TENCE
HARICOTS VERTS B/O
FROMAGE / YAOURT BIO
FRUIT

Jeuel

MACEDOINE / BETTERAVES
_ROTI DE PORC LOCAL : MEJEAN — COSTAROS
PATES BIO LOCAL : LA FERME ARCHER — POLIGNAC
FROMAGE / YAOURT BIO
FRUIT
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_ SALADE VERTE / DES DE FROMAGE
TRIO DE CEREALES & LEGUMES SECS AUX PETITS LEGUMES
FROMAGE BLANC BJO | FROMAGE
COMPOTE BIO / BISCUIT BIO
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