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La Principale, Nelly DESSAGNE

Le chef de cuisine, Luc DELORME
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MAQUEREAUX / SARDINES
BLANQUETTE DE VEAU VBF LOCAL : FOURNEL — TENCE
RIZ BIO
TOMME BLANCHE / KIRI /YAOURT
FRUIT
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SALADE DE PATES
] FLAN DE SALSIFIS
COMTE AOP/ CANTAL AOP BIO | MORBIER / FROMAGE BLANC BIO
FRUIT
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Jeuel
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SAUMON OU FOIE GRAS

FILET MIGNON LOCAL : MEJEAN — COSTAROS
GAUFRES DE POMMES DE TERRE
CHAMPIGNONS FORESTIERS

ST MAURE DE TOURAINE AOF | BRIE DE MEAUX AOP

BUCHE CHOCOLAT / VANILLE MA/SON
CLEMENTINES / PERE NOEL CHOC

Vemeneel

. FEUILLETE AU FROMAGE
ROTI DE DINDE LOCAL : VEY — POLIGNAC
PETITS POIS BIO / CAROTTES
FOURME DE MONTBRISON AOP/ EMMENTAL / YAOURT
FRUIT
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