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i 2 | it SALADE VERTE
Galfee ITAOER Mjm} “J , GRATIN DE PATES
% lo. Bl i 2 4 COMTE AOP /| CANTAL AOP BIO | YAOURT BIO
\sou/g FRUIT
Ay/Hagto oiro SAUCISSON
WB d o) FILET DE CABILLAUD / SAUMON
. 1|t QUINOA AUX LEGUMES
La Principale, Nelly DESSAGNE I\ la]m’ ‘ilm REBLOCHON AOP/ ST PAULIN / YAOURT BIO
FRUIT
CELERI B/O LOCAL : DEPOUTRE — TENCE | CAROTTES RAPEES
@ BCEUF BRAISE LOCAL : MEJEAN — COSTAROS
J '_)mmdjm CHOU BLANC A L’ETUVEE BIO LOCAL : DEPOUTRE - TENCE
S AL BLEU D’AUVERGNE AOP | BUCHE DE CHEVRE / YAOURT
La Gestionnaire, Jeanne VERICEL GATEAU AU YAOURT MA/SON
W&%@?ﬁ‘? ASPERGES / BETTERAVES BIO LOCAL : DEPOUTRE - TENCE
J},E%W SAUCISSES LOCAL : FOURNEL — TENCE
— : \ i LENTILLES VERTES DU PUY
r——!ml Iﬁ’@,—l | LOCAL : GAEC ROUCHOUX — SANSSAC L'EGLISE
o3 JHEN A CAMEMBERT / BRIE DE MEAUX /GP | YAOURT
Le chef de cuisine, Luc DELORME FRUIT OU COMPOTE
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COLLEGE DE LA LIONCHERE — 9 BLD LEON ROCHER - 43190 TENCE




