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SURIMi / TERRINE DE POiISSON
ROTi DE PORC LOCAL « Mejean »
LENTILLES VERTES LOCALES ET BIO« Gire Lapte »
MORBIER AOP / CAMEMBERT / FROMAGE BLANC BIO
FRUIT (Banane BIO/ orange)

(U» »51¢

SALADE DE BLE
GRATIN DE BUTTERNUT BIO (LOCAL)
Pommes de terre
COMTE AOP / CANTAL AOP BIO | YAOURT BIO LOCAL
« La Fleur des Prés » ST PAL DE MONS

FRUIT (kiwi)
SALADE VERTE
& MOULES
" FRITES
_/ INAI AL

BRIE / ST PAULIN / YAOURT BIO LOCAL« VVach’'mont BIO'»
FLAN VANILLE / CHOCOLAT

Venarea

QUICHE
ROTI DE DINDE LOGAL (Vey)
CAROTTES PERSILLEES
BUCHE DE CHEVRE / FOURME AOP / YAOURT[ BIO LOCAL
« Vach’'mont | BIO »
FRUIT
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