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CAROTTES RAPEES / CEUFS DURS MAYO
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FRUIT
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La Principale, Nelly DESSAGNE SAUCISSON
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| J@]’r Jm JARDINIERE DE LEGUMES
J J Al CAMEMBERT / FOURME AOP B/O / YAOURT BIO LOCAL
« Vach’'mont bio» « La Fleur des Prés »
FRUIT
La Gestionnaire, Jeanne VERICEL MACHE BIO LOCALE « Depoutre »
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] BCEUF BRAISE LOCAL « Méjean »
: d @MJ j CHOU BLANC BIO LOCAL « Depoutre »
Gollbge public aTa Tioicha AN BRIE / ST PAULIN / YAOURT BIO LOCAL « La Fleur des prés »
W CREPES
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ASPERGES / CHOU FLEUR VINAIGRETTE
[ SPAGHETTIS BOLOGNAISE
dl I ST NECTAIRE AOP / TOMME DE BREBIS AOP YAOURT BIO LOCAL
« La Fleur des Prés »
FRUIT

Le chef de cuisine, Luc DELORME
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