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A/Haitelore
& CELERI REMOULADE / PAMPLEMOUSSE
La Principale, Nelly DESSAGNE MJ 2 d] DOS DE CABILLAUD
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KIRI / TOMME BLANCHE / YAOURT BI0
MOUSSE AU CHOCOLAT / CREME VANILLE

SALADE DE PATES

) STEAK HACHE
La Gestionnaire, Jeanne VERICEL J @u dJ" HARICOTS VERTS :B,d
J J MORBIER / CANTAL!BIO / YAOURT BIO LOCAL « VVach'mont bio »
Collage publi FRUIT
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SALADE VERTE

FILET DE POULET certifié LOCAL « Vey »
= T 0} BLE |BIO
Le chef de cuisine, Luc DELORME e “m JW@ "] BUCHE DE CHEVRE / CAMEMBERT / YAOURT BIO LOCAL

Cewwe aivauo « Vach’mont bio »
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