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~ CREPE AU FROMAGE |
GRATIN DE CHOUX-FLEURS AUX CEUFS BIO
ST PAULIN / CAMEMBERT / YAOURT BIO LOCAL
FRUIT

SALADE VERTE
BEIGNETS DE CALAMARS
R _ RISOTTO AUX CHAMPIGNONS r
BUCHE DE CHEVRE / BLEU D’AUVERGNE / YAOURT BIO LOCAL
FRUIT AU SiROP

Jeudi

SALADE DE POMMES DE TERRE
SAUTE DE BCEUF LOCAL
HARICOTS VERTS
CARRE FRAIS / FROMAGE BLANC BIO LOCAL
« Vach’Mont BIO »

FRUIT

Vendredi

Menu de Printemps
RADIS / BEURRE / CEUFS MIMOSA
ROTI DE DINDE LOCAL « Vey »
PATES LOCALES « Archer » mt
COMTE AOP/ CANTAL AOP/ YAOURT BIO
CREME VANILLE / CHOCOLAT BIO LOCALE
« Vach’Mont BIO »

COLLEGE DE LA LIONCHERE — 9 BLD LEON ROCHER — 43190 TENCE




