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 Le Chambon-sur-Lignon, Mazet Saint-Voy, Saint-Jeures et Saint-Agrève

Une journée dégustation, avec 
des rendez-vous gourmands 
chez 9 partenaires locaux ! 

4€ la dégustation

Réservation conseillée à l’office de 
tourisme, par téléphone,
sur place le samedi 17 octobre 
chez les producteurs 

ou en ligne sur 
www.ot-hautlignon.com

Les dégustations...

Samedi 17 octobre 2026

Journée de lancement :

Goûtez l’automne !

GAEC SALERS 
ET BOL D’AIR

Lise et Nicolas Russier 
sont éleveurs de vaches 
Salers et font de la vente 
directe de viande lors de 
visites à la ferme ou à la 
Halle Fermière au Mazet-
Saint-Voy.
 

BRASSERIE
L’AGRIVOISE

Baptistine et Xavier 
vous ouvrent les portes 
de la taverne où sont 
fabriquées des bières 
artisanales. Dégustation, 
vente et concerts tout au 
long de l’année.
 

LÂCHEZ-VOUS 
LA GRAPPE ! 

Des vins choisis avec 
passion par Catherine, 
découvrez sa sélection 
auprès de vignerons 
engagés dans le respect 
de la nature. Trouvez 
la bouteille idéale 
grâce à ses conseils 
personnalisés.
 

 

DISTILLERIE
MEZENK

Distillerie artisanale 
produisant des liqueurs 
de terroir à base de 
plantes locales, des 
malts et des spiritueux 
sans alcool.
 

AU RUCHER 
DE ST-VOY

La famille Guilhot vous 
propose du miel de 
montagne, pollen, pain
d’épices en vente directe 
et au sein de la Halle 
Fermière ainsi que 
sur le marché du 
Chambon-sur-Lignon.

BRASSERIE
MAZESTÉ

Mike, Mathieu et Fabien, 
ce sont 3 copains qui 
vous accueillent dans
leur brasserie avec 
l’ambition de produire 
des bières avec les 
céréales issues de leurs 
cultures.
 

PÂTISSERIE
LA JONQUILLE

Raphaël et Anaïs, le duo 
de pâtissiers qui vous 
feront fondre ! Pâtisserie 
incontournable et délices 
sucrés, brioche tressée et 
petits gâteaux pour tous 
les goûts. Salon de thé.

PASSEUSE DE NATURE
MARINE SCHMITT 

Marine vous accueille à la 
ferme où les aromates et
infusions n’auront plus de
secret, ateliers d’apprentissage 
des plantes comestibles et 
médicinales possibles.

Route des 
Faucons  
Mazalibrand 
43520 
Mazet-Saint-Voy

06 06 94 58 84

15 chemin 
de Pontardieu
07320 
Saint-Agrève 

04 75 30 70 76

Freycenet
Lieu-dit Laval
43200 
Saint-Jeures
45,075080, 
4.210847

06 17 26 56 87

655 Chemin 
de laprat
Lieu-dit Les Bouix
43200
Saint-Jeures

06 27 38 35 64

445 Montée
de la Pierre 
Plantée
43520 
Mazet-Saint-Voy

04 71 65 04 82

2 Chemin 
de Vaysse 
43520 
Mazet-Saint-Voy

06 87 68 25 38

3 rue des 
4 Saisons
43400 
Le Chambon-sur-
Lignon

04 71 65 12 55

741 chemin 
de Cheyne 
43400 
Le Chambon-sur-
Lignon

06 63 06 56 29

 Terrine de campagne 
en toast et mini 

brochette de bœuf 
Salers sur pierrade

 1 Bière artisanale

 1 verre de vin ou 
1 verre de vin sans alcool 

ou 1 soda artisanal

 4 produits 
de la gamme Pain d’épices, 

financiers au miel,
nougat, miels, pâte à 

tartiner, bonbons au miel

 1 bière pression 25cl 
et toast 

tapenade maison

 Chocolat maison, 
petits gâteaux, 
viennoiseries et 

boissons chaudes

 Boisson : tisane, 
moktail, sirop 

+ encas salé ou sucré : 
toast salé ou cracker avec 

aromates originaux ou 
sablé sucré aux plantes

 10h30-12h30

 15h-18h

 Visites et dégustations 
les 23 et 30/10. (voir agenda)

 11h-14h

 10h-15h30

 Visites et 
dégustations les 21 
et 31/10. (voir agenda) 9h-12h et 15h-18h

 10h-13h et 16h-18h

 Visite et soirée 
le 31/10 (voir agenda)

 8h-19h

 Dégustation le 22/10. 
(voir agenda)

 10h-16h

 Atelier vannerie et dégustation 
le 27/10. (voir agenda)

LES TRUITES FUMÉES 
DES SOURCES 
DU LIZIEUX

Alain vous propose des 
filets de truites fumées par 
ses soins à la sciure de bois 
de hêtre.
 

 
Les Moulins 

du Bouchat 
43520 
Mazet-Saint-Voy

06 75 02 37 68

   Toast de truite fumée

 8h-12h30

 Visite et dégustation
 le 27/10. (voir agenda) 

Au marché
du Chambon/
Lignon
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DU 1DU 1ERER AU 30 OCTOBRE AU 30 OCTOBRE

Concours de dessins d’automne 
2d route de Tence - Le Chambon/Lignon 
32 Grande rue - Tence

Participe au décor de notre vitrine en 
réalisant un mini chef d’œuvre ! Sors tes 
plus beaux feutres, crayons de couleur, 
pinceaux et/ou gommettes pour réaliser 
un dessin d’automne. 3 thèmes : 4-6 ans  
« ma citrouille enchantée », 7-9 ans « les 
monstres de la forêt », 10-12 ans  
« mon Lizieux coloré ».  Sur inscription.  
Remise des prix le 30/10 à 16h 
aux 3 premiers de chaque catégorie.

Office de tourisme - 04 71 59 71 56

SAMEDI 17 OCTOBRESAMEDI 17 OCTOBRE

Journée de lancement :
« Goûtez l’automne ! »

Le Chambon/Lignon, Mazet-St-Voy, 
St-Jeures, St-Agrève

De 8h à 19h : Une journée en quête de 
gourmandises à travers des dégustations sur 
le Haut-Lignon. 4€ la dégustation.  

Office de tourisme - 04 71 59 71 56

SAMEDI 17 OCTOBRESAMEDI 17 OCTOBRE

Pêche aux leurres en lac 
et casse-croûte

Rdv Office de tourisme de Tence puis 
au barrage de Lavalette 

De 8h à 12h : En suivant les conseils d’Albert, 
moniteur de pêche diplômé, viens t’essayer 
aux techniques de pêche en lac et profite 
d’un moment convivial autour d’un casse-
croûte au bord de l’eau. 10€ + carte de pêche 
(en vente à l’Office de tourisme).  

Office de tourisme - 04 71 59 71 56

Traite des ânesses
Chenebeyre - Le Mascourtet - Tence 

De 10h à 11h30 : Karen vous accueille dans 
sa ferme, participez à la traite (dégustation 
de lait possible) et découvrez les secrets de 
fabrication de savons à partir du lait d’ânesse.
6€/ad. ; 4€/enf. (- 13 ans) ;  - 3 ans.  

Ferme et Savonnerie du Velay - 06 37 91 03 15

L’écureuil gourmand
Les bois de Plafay - Le Chambon/Lignon 

De 13h30 à 17h30 : Tel un écureuil grimpeur, 
profites en pour prendre de la hauteur et 
admirer les belles forêts du Haut- Lignon. 
Possibilité de cueillir quelques cèpes, selon 
les caprices de Dame nature et de les 
déguster à la plancha. 14€ (-6 ans), 
20€ (6-13 ans), 25€ (+14 ans). Clic-it 2€/pers. 

Parcours Aventure de l’Ecureuil - 06 71 26 99 77

Fabrique ton carillon
 Office de tourisme au Chambon-sur-Lignon

De 14h30 à 17h : Viens réaliser ton carillon de 
l’automne avec l’aide d’Angeline. Collation 
offerte. Dès 5 ans accompagné. 8€/pers.  

Office de tourisme - 04 71 59 71 56

Entre patrimoine et terroir 
Maison de la Béate 

15 Rue de l’Assemblée - St-Jeures 

15h : Plongez dans le quotidien d’une 
béate et redécouvrez la maison de la béate 
de Pouzols entièrement rénovée. Visite 
guidée suivie d’un goûter convivial. Libre 
participation.  

Office de tourisme - 04 71 59 71 56

Goûter gourmand au château 
1209 Route du Mazel - Tence 

De 15h à 18h : Venez partager un goûter avec 
pâtisserie maison et boisson (payant), un 
moment convivial autour d’un jeu de société, 
d’une discussion sur les activités de la ferme 
ou sur la découverte du patrimoine tençois. 

  

Écho-domaine du château du Mazel
06 82 29 33 97

LUNDI 19 OCTOBRELUNDI 19 OCTOBRE

Tous les volcans du monde !  
Rdv Office de tourisme au Chambon/Lignon 

14h15 : Sortie volcanisme avec Frédéric, 
lecture de paysages autour des différentes 
roches magmatiques, suivie d’un pot offert 
à l’arrivée. Dès 10 ans. Voiture particulière. 
Participation libre.  

Office de tourisme - 04 71 59 71 56

  Sur réservation par téléphone, dans les bureaux d’accueil de l’Office de tourisme 
du Haut-Lignon ou en ligne  sur www.ot-hautlignon.com. 

  Animation gratuite.        	         Spécial enfant       Label Famille Plus.
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Café-tricot 
1209 Route du Mazel - Tence 

De 14h à 17h : Venez partager un moment 
convivial autour du tricot et déguster une 
pâtisserie maison.  Consommations 
payantes.   

Écho-domaine du château du Mazel
06 82 29 33 97

MARDI 20 OCTOBREMARDI 20 OCTOBRE

Petits bouts de verre gourmand  
 L’Art en transparence 

7 chemin de blanc - Tence

10h30 : Atelier vitrail avec Elisabeth, réalise 
une création avec des petits bouts de verre 
collés sur un support de ton choix. Boisson 
offerte en fin d’atelier. 15€.  

Office de tourisme - 04 71 59 71 56

Découverte de l’AOP Fin Gras  
Maison de l’AOP Fin Gras du Mézenc 

15 place du Fin Gras - Chaudeyrolles  

De 14h30 à 17h30 : Dégustation de 
produits locaux suivie de la visite de l’espace 
muséographique. Dès 6 ans.  

Maison du Fin Gras du Mézenc - 04 71 56 17 67

Visite insolite et goûter 
Rdv Esplanade des Pénitents - Tence  

De 15h à 16h30 : Marie vous ouvre les
portes de la Chapelle des Pénitents et vous
invite à déguster une boisson ainsi qu’une
gourmandise sucrée à l’Office de tourisme.
Dès 12 ans. 3€/pers.  - 15 ans.  

Office de tourisme - 04 71 59 71 56

Fusion gourmande 
 L’Art en Transparence 

7 chemin de blanc - Tence   

15h : Deviens artisan(e) d’un jour, atelier 
fusion avec Elisabeth. Boisson offerte. 
Dès 7 ans. 35€/pers.  

Office de tourisme - 04 71 59 71 56

Apéro-squash
Les Barandons - Le Chambon/Lignon   

De 17h à 20h : Venez découvrir le squash 
entre amis, un moment de sport et de 
convivialité autour d’une boisson offerte pour 
l’occasion. 10€/pers. + 5€ location raquette. 

Hôtel restaurant Clair Matin - 04 71 59 73 03

MERCREDI 21 OCTOBREMERCREDI 21 OCTOBRE

Balade-découverte en sous-bois  
Départ parking de Chièze - Araules 

De 9h30 à 12h : Découverte des champignons 
de notre territoire lors d’une balade en forêt 
du Lizieux accompagné d’un guide nature.  
Café d’accueil offert. Dès 6 ans. 10€/ad. ou 
avec 1 enfant ; 5€/enf. supp.  

Office de tourisme - 04 71 59 71 56

Traite des ânesses
Chenebeyre - Le Mascourtet - Tence 

De 10h à 11h30 : Karen vous accueille dans 
sa ferme, participez à la traite (dégustation 
de lait possible) et découvrez les secrets de 
fabrication de savons à partir du lait d’ânesse.
6€/ad. ; 4€/enf. (- 13 ans) ;  - 3 ans.  

Ferme et Savonnerie du Velay - 06 37 91 03 15

Tissage au château et goûter 
1209 Route du Mazel - Tence 

De 14h à 17h : Découverte des techniques de 
tissage avec Sonia à partir des laines issues 
de sa ferme et réalisation d’un tissage. Puis 
régalez-vous avec le goûter 100% produits 
de la ferme. Dès 3 ans. Atelier duo 35€ : 1 ad. 
+ 1 enf.   

Écho-domaine du château du Mazel
06 82 29 33 97

Vieux Tence et gourmandises
Rdv Office de tourisme de Tence   

14h30 : Bernard vous invite à le suivre pour 
une visite guidée du vieux Tence, laissez-
vous conter ce village insolite au grè de son 
histoire et partagez un verre ensemble. 
Participation libre.  

Office de tourisme - 04 71 59 71 56

Au coeur des volcans du Mézenc
4 chemin de Largailler - St-Clément (07)    

De 14h30 à 16h30 : : Découverte du 
volcanisme du plateau du Mézenc. Observez 
sucs, roches et paysages pour comprendre 
comment les volcans fonctionnent et 
façonnent le territoire. Boisson offerte. 
Dès 6 ans accompagné. 7,50€/pers. 

L’école du vent - 04 75 30 41 01

L’Art en Transparence © Elisabeth CuffelElisabeth Cuffel

© Nancy EpalleNancy Epalle

© Ferme et Savonnerie du VelayFerme et Savonnerie du Velay
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Clown & cie
Salle le Calibert - Mazet-St-Voy   

15h : Le cirque à moi tout seul par la Cie 
Artiflette, numéros d’adresse, équilibre, 
jonglage, clown. Sucette offerte aux enfants. 
Dès 4 ans. 7€/ad ; 5€/enf. 

Office de tourisme - 04 71 59 71 56 
et sur HelloAsso

Lecture gourmande
5 rue de St-Agrève - Tence  

15h30 : Lecture d’albums jeunesse autour de la 
gourmandise suivie d’un goûter pour les 
4 - 8 ans (accompagnés). Participation libre. 

Librairie La Boîte à Soleils - 04 71 59 89 63

Loup-Garou gourmand
11 Square Carrefour - Le Chambon/Lignon  

15h30 ou 16h30  : Une partie de Loup-Garou 
animée par Hanna, accompagnée d’une part 
de gâteau maison et d’une boisson. Dès 8 ans, 
ado, adulte. 13€/pers. 

Hanna - 06 15 44 49 82

L’instant paysan et gourmand
Champagne - Les Vastres  

De 16h à 18h   : Vivez une aventure unique à 
la ferme et découvrez les animaux. Partez 
chercher les vaches, visitez les coulisses de la 
ferme (court film sur la vie des vaches et la 
transformation fromagère), assistez à la traite 
et dégustez le lait chaud, donnez le biberon 
aux veaux et rencontrez les juments et 
poulains. 8€/ad. ; 6€/enf. (- 12ans) ;  - 3 ans. 

La ferme du rêve paysan - 07 83 03 39 08

Lentille, châtaigne et whisky
655 chemin de Laprat - St-Jeures  

17h   : Visite de la distillerie suivie d’une 
dégustation commentée des 3 nouveautés 
emblématiques : liqueur de lentilles, de 
châtaignes et en avant-première le Whisky 
Mezenk tout juste sorti du chai. 10€/pers. 
déductible d’un éventuel panier d’achat. 

Distillerie Mezenk - 06 27 38 35 64
 

DU JEUDI 22 AU SAMEDI 24 OCTOBREDU JEUDI 22 AU SAMEDI 24 OCTOBRE

Expo des Bonsaïs du Plateau  
Office de tourisme au Chambon/Lignon   

Jeudi 14h30-17h30, vendredi et samedi 
9h-12h et 14h30-17h30 :
Invitation à découvrir une magnifique 
collection de bonsaïs et à rencontrer les 
membres du club. Finissage gourmand sur la 
thématique du Japon le samedi à 16h.  

Office de tourisme - 04 71 59 71 56

JEUDI 22 OCTOBREJEUDI 22 OCTOBRE

L’histoire de Chaumargeais   
Rdv au lieu-dit Chaumargeais - Tence 

11h : Nicolas vous invite à découvrir l’histoire 
de l’école des prophètes. Suivi d’une 
boisson partagée. Dès 12 ans. Participation 
libre.  

Office de tourisme - 04 71 59 71 56

Café-tricot 
1209 Route du Mazel - Tence 

De 14h à 17h : Venez partager un moment 
convivial autour du tricot et déguster une 
pâtisserie maison.  Consommations 
payantes.   

Écho-domaine du château du Mazel
06 82 29 33 97

Visite historique et pâtisserie
Rdv gare du Chambon/Lignon  

De 14h15 à 17h30 : Claire vous propose 
une visite guidée « accueil et résistance 
sur le Plateau Vivarais-Lignon 39-44 ». 
Exposé et balade dans le village, puis pause 
gourmande à la pâtisserie La Jonquille : 
boisson chaude et brioche tressée offertes. 
Dès 12 ans. 6€/pers.  

Office de tourisme - 04 71 59 71 56

Lectures à la carte 
1 rue des 4 saisons - Le Chambon-sur-Lignon  

18h : La compagnie Lectures à la carte est 
de retour pour vous présenter leurs coups de 
cœur pour 10 romans parus à l’automne !
Boisson offerte. Public Adulte. Entrée libre.  

Médiathèque - 04 71 65 88 73

After-work : couture en cuisine  
17 allée de la Petite Roche - Mazet-St-Voy 

De 18h à 20h30 : Elodie vous propose de 
confectionner votre manique. Un accessoire 
pratique pour réunir vos convives autour d’un 
délicieux gratin ! Atelier clôturé autour d’un 
apéro-dinatoire ! Dès 8 ans et adulte. 25€.  

L’atelier de DameZsaZsa - 06 41 40 00 43 

VENDREDI 23 OCTOBREVENDREDI 23 OCTOBRE

Oiseaux et boule de graisse  
4 chemin de Largailler - St-Clément (07)  

De 14h30 à 16h30 : Aidez les oiseaux à 
affronter le froid en leur fabriquant des 
boules de graisse adaptées. Boisson offerte. 
Dès 6 ans. 7,50€/pers.  

L’école du vent - 04 75 30 41 01

Dégustation de bières  
15 chemin de Pontardieu - St-Agrève (07)  

De 15h à 19h : Comprendre les nuances des 
bières par ses ingrédients et dégustation de 
bières artisanales à la brasserie. 10€.  

                                                                     
Brasserie l’Agrivoise - 04 75 30 70 76
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Atelier d’écriture d’inspiration 
culinaire au jardin  

Rdv à la boulangerie La Chanterelle 
puis au Jardin des Maisons Marcon 
à St-Bonnet-le-Froid 

De 13h30 à 17h30 : Le chef Jacques Marcon,
l’auteur Loïc Demey et l’éditrice Elsa Pallot
vous accueillent au jardin pour une 
exploration des quatre éléments par le goût 
et les mots jusqu’à ce que se révèle votre 
madeleine de Proust. 60€.   

04 75 30 40 30 ou www.cheyne-editeur.com

Atelier gourmand d’écriture et 
d’imprimerie  

1 rue des 4 saisons - Le Chambon-sur-Lignon 

De 14h à 16h : Ma recette secrète, atelier 
d’écriture et d’imprimerie pour les 8 - 12 ans 
animé par Benoît Reiss et Pauline Argaud de 
Cheyne éditeur.    

Médiathèque - 04 71 65 88 73

SAMEDI 24 OCTOBRESAMEDI 24 OCTOBRE

Traite des ânesses
Chenebeyre - Le Mascourtet - Tence 

De 10h à 11h30 : Karen vous accueille dans 
sa ferme, participez à la traite (dégustation 
de lait possible) et découvrez les secrets de 
fabrication de savons à partir du lait d’ânesse.
6€/ad. ; 4€/enf. (- 13 ans) ;  - 3 ans.  

Ferme et Savonnerie du Velay - 06 37 91 03 15

Rando gourmande 
25 Allée de la Mairie - Mars (07)  

10h : Randonnez le matin et poursuivez ce 
moment convivial autour d’un repas aux 
saveurs typiquement ardéchoises (soupe de 
châtaignes, maoche et douce). Rando 15 km. 
15€/ad ; 10€ (- 12 ans). Dès 8 ans. 

Association Planète Rouge - 07 71 72 50 57

Vins du Paradis et fromages locaux 
19 Rue des écuries - Tence   

De 9h30 à 12h30 : Sur les conseils de 
Roland, caviste, dégustation des vins du Clos 
du Paradis (Haute-Loire) accompagnés de 
fromages locaux. 20€/pers. 

Cave la Sérigoule - 06 23 81 62 18

L’écureuil gourmand
Les bois de Plafay - Le Chambon/Lignon 

De 13h30 à 17h30 : Tel un écureuil grimpeur, 
profites en pour prendre de la hauteur et 
admirer les belles forêts du Haut-Lignon. 
Possibilité de cueillir quelques cèpes, selon 
les caprices de Dame nature et de les 
déguster à la plancha. 14€ (-6 ans), 
20€ (6-13 ans), 25€ (+14 ans). Clic-it 2€/pers. 

Parcours Aventure de l’Ecureuil - 06 71 26 99 77

Goûter gourmand au château 
1209 Route du Mazel - Tence 

De 15h à 18h : Venez partager un goûter avec 
pâtisserie maison et boisson (payant), un 
moment convivial autour d’un jeu de société, 
d’une discussion sur les activités de la ferme 
ou sur la découverte du patrimoine tençois. 

   

Écho-domaine du château du Mazel
06 82 29 33 97

Poésie sauvage  
Départ de Cheyne éditeur - Devesset (07) 

De 10h à 12h : Balade-lecture en compagnie 
de Marie Rouzin, autrice de Au cas où, et 
de Jean-Simon Mandeau, traducteur de 
La Splendeur de Fabio Pusterla. Balade 
ponctuée par des interventions de Marine 
Schmitt, écologue, animatrice nature et 
agricultrice, pour découvrir les plantes 
comestibles autour du lac de Devesset. 8€.  

04 75 30 40 30 ou www.cheyne-editeur.com

Lecture-goûter Voyage en Orient 
Atelier de Cheyne éditeur - Devesset (07) 

17h30 : Lecture-rencontre avec Ingrid 
Thobois (L’Obsession du Bosphore, Cheyne 
2026) et Pierre Soletti (La Démarche reggae 
du dromadaire, Cheyne 2026). Ponctuée par 
un goûter aux saveurs orientales proposé par 
Marine Schmitt et l’équipe du festival. 

04 75 30 40 30 ou www.cheyne-editeur.com

DIMANCHE 25 OCTOBRE DIMANCHE 25 OCTOBRE 

Le train d’Halloween 
Gare de Tence 

Départ 10h30 - retour 16h40  : Embarque en 
direction de St-Agrève (arrivée 12h15 -
départ 15h) pour résoudre l’énigme du vampire 
et aider la sorcière à trouver la clé de la fabrique 
de bonbons. Friandises offertes aux enfants 
déguisés. 22,50 €/ad. ; 19,50€/enf.  - 4 ans. 

Velay Express - www.velay-express.fr

DU LUNDI 26 AU VENDREDI 30 OCTOBREDU LUNDI 26 AU VENDREDI 30 OCTOBRE

Stage de danse Halloween  
Rue des écoles - Le Chambon/Lignon 

De 15h à 17h : Stage de danse 
contemporaine et hip-hop sur la thématique 
d’Halloween pour les 6-12 ans. Le 30/10 
goûter offert à 17h. 60€ le stage.  

Un monde en mouvement - 06 84 21 75 89

LUNDI 26 OCTOBRELUNDI 26 OCTOBRE

Café-tricot 
1209 Route du Mazel - Tence 

De 14h à 17h : Venez partager un moment 
convivial autour du tricot et déguster une 
pâtisserie maison.    

Écho-domaine du château du Mazel
06 82 29 33 97

MARDI 27 OCTOBREMARDI 27 OCTOBRE

Petits bouts de verre gourmand 
7 chemin de blanc - Tence

10h30 : L’Art en transparence, atelier vitrail 
avec Elisabeth, réalise une création avec des 
petits bouts de verre collés sur un support de 
ton choix. Boisson offerte. 15€.   

Office de tourisme - 04 71 59 71 56

Découverte de la vannerie sauvage
Office de tourisme au Chambon-sur-Lignon

De 14h à 17h : Découvrez avec Marine l’art de
transformer les plantes en paniers et objets
décoratifs, suivi d’une dégustation d’infusion 
aux plantes sauvages. Dès 10 ans accompagné. 
10€/ad. ou avec 1 enfant ; 5€/enf. supp.   

Office de tourisme - 04 71 59 71 56

Découverte de l’AOP Fin Gras  
15 place du Fin Gras - Chaudeyrolles  

De 14h30 à 17h30 : Dégustation de 
produits locaux suivie de la visite de l’espace 
muséographique. Dès 6 ans.  

Maison de l’AOP Fin Gras du Mézenc
04 71 56 17 67© Magnif icMagnif ic
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Humm de la truite !  
Les Moulins du Bouchat - Mazet-St-Voy  

14h30 : Suivez Alain pour une visite de son 
exploitation Les truites fumées des sources 
du Lizieux. Démo de la technique de fumage 
suivie d’une dégustation. 7€/ad. ; 4€ (- 12 ans). 
Dès 5 ans.   

Office de tourisme - 04 71 59 71 56

Fusion gourmande 
 L’Art en transparence 

7 chemin de blanc - Tence   

15h : Deviens artisan(e) d’un jour, atelier 
fusion avec Elisabeth. Boisson offerte en fin 
d’atelier. 35€.  

Office de tourisme - 04 71 59 71 56

MERCREDI 28 OCTOBREMERCREDI 28 OCTOBRE

Les essentiels d’un « placard naturo »  
200 le Genest - Le Chambon-sur-Lignon 

De 9h à 12h : Atelier pratique pour découvrir 
les bases d’une alimentation saine : choisir 
des produits locaux, bio et de saison, 
comprendre leurs bienfaits et adopter les 
bons gestes. 30€ ; 25€ tarif solidaire.  

Terre et Etre - Nathalie REVEL - 07 67 93 62 79

Traite des ânesses
Chenebeyre - Le Mascourtet - Tence 

De 10h à 11h30 : Karen vous accueille dans 
sa ferme, participez à la traite (dégustation 
de lait possible) et découvrez les secrets de 
fabrication de savons à partir du lait d’ânesse.
6€/ad. ; 4€/enf. (- 13 ans) ;  - 3 ans. 

Ferme et Savonnerie du Velay - 06 37 91 03 15

Pilotes gourmands en herbe !
443 route des Saliques 

La Vigne - Le Chambon/Lignon 

Dès 14h : Découverte de la moto tout terrain
pour une session d’une heure encadrée par
Philippe, suivie d’un goûter sucré. Enfant de
6 à 14 ans. 35€. 3 créneaux : 14h, 15h ou 16h. 

Alt’e Sensations - 06 16 64 07 07

Atelier laine feutrée au château
1209 Route du Mazel - Tence 

De 14h à 17h : Découverte de la technique 
de la laine feutrée avec Sonia et réalisation 
de petits objets suivi d’un goûter 100% 
produits issus de la ferme. Dès 6 ans. 
Atelier duo 25€ : 1 ad. + 1 enf. 

Écho-domaine du château du Mazel
06 82 29 33 97

Les chauves-souris, ces reines 
de la nuit !  

4 chemin de Largailler - St-Clément (07)  

De 14h30 à 16h30 : Elles se trouvent partout 
autour de nous, à travers une chasse au trésor, 
découvre les différents lieux que les chauves-
souris peuvent utiliser pour se nourrir, se 
cacher ou passer l’hiver. Boisson offerte. 
Dès 6 ans accompagné. 7,50€/pers.   

L’école du vent - 04 75 30 41 01

Loup-Garou gourmand
11 Square Carrefour - Le Chambon/Lignon  

15h30 ou 16h30  : Une partie de Loup-Garou 
animée par Hanna, accompagnée d’une part 
de gâteau maison et d’une boisson. Enfant dès 
8 ans, ado, adulte. 13€/pers. 

Hanna - 06 15 44 49 82

L’instant paysan et gourmand
Champagne - Les Vastres  

De 16h à 18h   : Vivez une aventure unique à 
la ferme et découvrez les animaux. Partez 
chercher les vaches, visitez les coulisses de la 
ferme (court film sur la vie des vaches et la 
transformation fromagère), assistez à la traite 
et dégustez le lait chaud, donnez le biberon 
aux veaux et rencontrez les juments et 
poulains. 8€/ad. ; 6€/enf. (- 12ans) ;  - 3 ans. 

La ferme du rêve paysan - 07 83 03 39 08

JEUDI 29 OCTOBREJEUDI 29 OCTOBRE

Chasse au trésor avec un âne  
745 Route de Gourgouras

St-Julien d’Intres (07) 

De 14h à 17h : Une aventure pour les 5 - 
10 ans pour apprendre à surmonter des 
obstacles, travailler en coopération avec 
l’animal, s’orienter avec une carte et découvrir 
la nature. Suivie d’un goûter dans la grange 
typique ardéchoise. 25€/enf.  

Anes des Monts d’Ardèche - 06 25 39 38 24

Couture gourmande  
17 allée de la Petite Roche - Mazet-St-Voy 

De 14h à 17h : Elodie vous accompagne pas 
à pas dans la réalisation d’une charlotte à 
plat. Apportez votre plat et repartez avec 
sa charlotte adaptée. Atelier suivi d’une 
dégustation sucrée. Dès 6 ans. 20€.  

L’atelier de DameZsaZsa - 06 41 40 00 43 

Café-tricot 
1209 Route du Mazel - Tence 

De 14h à 17h : Venez partager un moment 
convivial autour du tricot et déguster une 
pâtisserie maison.  Consommations 
payantes.   

Écho-domaine du château du Mazel
06 82 29 33 97

Conte gourmand 
Office de tourisme au Chambon/Lignon

15h30 : Découvrez Le hérisson à piquants 
doux, le conte mis en spectacle par 
Elisabeth, suivi d’une pause gourmande. 
Pour les 4 - 8 ans. Possibilité de se faire 
dédicacer et acheter son livre. Entrée libre. 

  

Office de tourisme - 04 71 59 71 56

VENDREDI 30 OCTOBREVENDREDI 30 OCTOBRE

Tencitrouille 
8 rue de St-Agrève - Tence 

10h et 14h30 : Journée costumée sur le 
thème de l’épouvante, château gonflable, 
concours de déguisements et séances de 
ciné suivies d’un goûter. 4,50€/pers. 

Ciné Tence - 04 71 65 46 44

Ma lanterne enchantée  
4 chemin de Largailler - St-Clément (07)  

De 14h30 à 17h : Fabrique ta propre lanterne 
avec des matériaux naturels, transforme 
des éléments simples en objet lumineux et 
décoratif. De quoi illuminer la maison d’une 
touche poétique et automnale. Boisson 
offerte. Dès 6 ans accompagné. 12,50€/pers.   

L’école du vent - 04 75 30 41 01

Dégustation de bières	  
15 chemin de Pontardieu - St-Agrève (07) 

De 15h à 19h : Comprendre les nuances des 
bières par ses ingrédients et dégustation de 
bières artisanales à la brasserie. 10€.   

Brasserie l’Agrivoise - 04 75 30 70 76
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Menus
GOURMANDS

Dégustation de cookies 	  
5 route du Chambon - Mazet-St-Voy 

De 15h30 à 17h30 : Cyrille des Douceurs du 
Lignon vous propose une délicieuse dégustation 
de cookies. 3€. Boisson chaude offerte.  

La Halle Fermière - 04 71 66 06 48

Résultats du concours de dessins
Office de tourisme au Chambon/Lignon

16h : L’équipe de l’Office de tourisme est 
heureuse de vous dévoiler les résultats du 
concours et de vous offrir un goûter sucré 
pour célébrer Halloween. 1 lot sera remis 
aux 3 gagnants.  

Office de tourisme - 04 71 59 71 56

Biture & Littérature
12 route de St-Agrève - Le Chambon/Lignon

16h30 : Christophe Galland et Victor Cachard 
feront passer les plats autour de textes 
absurdement sérieux, poétiquement avinés 
entre Rabelais et Desproges.  

Librairie du Sabot - 06 27 78 69 01

SAMEDI 31 OCTOBRESAMEDI 31 OCTOBRE

Vins du Paradis et fromages locaux 
19 Rue des écuries - Tence   

De 9h30 à 12h30 : Sur les conseils de
Roland, caviste, dégustation des vins du Clos 
du Paradis (Haute-Loire) accompagnés de 
fromages locaux. 20€/pers. 

Cave la Sérigoule - 06 23 81 62 18

Traite des ânesses
Chenebeyre - Le Mascourtet - Tence 

De 10h à 11h30 : Karen vous accueille dans 
sa ferme, participez à la traite (dégustation 
de lait possible) et découvrez les secrets de 
fabrication de savons à partir du lait d’ânesse.
6€/ad. ; 4€/enf. (- 13 ans) ;  - 3 ans.  

Ferme et Savonnerie du Velay - 06 37 91 03 15

De l’église de St-Voy au temple,
du Moyen-Age à nos jours 

Eglise de St-Voy - Mazet-St-Voy

15h : Visite guidée par Jean-Claude 
Soubeyrand, l’histoire religieuse de l’église de 
St-Voy suivi d’un moment de convivialité et 
boisson offerte. Libre participation.   

Office de tourisme - 04 71 59 71 56

Lentille, châtaigne et whisky
655 chemin de Laprat - St-Jeures  

17h  : Visite de la distillerie suivie d’une 
dégustation commentée des 3 nouveautés 
emblématiques : liqueur de lentilles, de 
châtaignes et en avant-première le Whisky 
Mezenk tout juste sorti du chai. 10€/pers. 
déductible d’un éventuel panier d’achat. 

Distillerie Mezenk - 06 27 38 35 64 

Chère Mazesté !
2 chemin de la Vaysse - Mazet-St-Voy 

18h : Mike, Mathieu et Fabien vous proposent 
la visite de leur brasserie et vous dévoilent 
les secrets de fabrication de leur bière. 
Dégustation des différentes « Mazesté ». 

    Poursuivez la soirée d’Halloween 
avec petite restauration sur place (pizzas 
et camemberts au feu de bois, planches à 
partager). 

Office de tourisme - 04 71 59 71 56
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Quand les forêts illuminent nos campagnes 
de leurs couleurs d’automne, le Haut-Lignon lui, 
se transforme en une grande table conviviale.
Rudisill © iStock
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Petite mise en bouche

 
Crumble d’escargots de Bourgogne 

ou Salade aux gésiers confits 
maison et sa brochette de cœurs 

de canard et persillade

ou Salade aux cromesquis de 
chèvre, miel et noix   

                                        
Filet de merlu 

(ou autre poisson selon arrivage)

ou Foie de veau 
à la crème de bacon 

ou Cuisse de canard de pays 
et sa sauce aux champignons

Garniture de légumes  

        
Chariot de fromages 

ou Fromage blanc

        
Chariot de desserts  

Tarifs
Menu : 31€ 

  
Sélection de vins au verre 

de 4,50€ à 7€
Forfait 3 verres : 15€ 

  Menu enfant (-10 ans) : 11€ 
entrée + plat + dessert

Ouverture
Service midi et soir : 

du mardi midi au dimanche midi

« De la ferme à l’assiette »                                                                 
100% des produits sont 

travaillés et cuisinés sur place

Terrine de truite des Sources 
maison, légumes de saison                                                          

ou                                                           
Foie gras de canard maison 

au torchon, confiture maison, 
toast brioché maison (+3 €)                                                               

ou                                                                  
Pâté en croûte maison au 
porc de Haute-Loire, cèpes 
du Chambon et châtaigne                                            

                                                    
Magret de canard du Sud-
Ouest, jus corsé aux épices                                                                                                     

ou                                                   
Veau de Haute-Loire, sauce 

aux cèpes du Chambon                                                   
ou                                                   

Pièce de bœuf de                             
Haute-Loire, beurre persillé                                 

                              
Dessert maison de saison à la carte

Tarifs
Menu : 34,50€

entrée + plat + dessert

  Sélection de vins au verre : 4€

  Menu enfant (-12 ans) : 14€ 
plat + dessert

Ouverture
Service midi et soir : 

du mercredi midi 
au dimanche soir

Velouté aux cèpes et œuf parfait

Caillette auvergnate, 
crique et sarasson 

Pachade aux pommes

Tarifs
Menu : 

entrée + plat + dessert : 27€

entrée + plat 

ou
 plat + dessert : 21€

plat : 18€

  Menu enfant (-12 ans) : 13€ 
Nuggets de poulet, frites, mesclun

Glace vanille

OUVERTURE
Service midi : 

les 19, 20, 29 et 30 octobre

 LE CHAMBON/LIGNON
 LE CHAMBON/LIGNON

LA TABLE 
DU GOLF

2816 route de Mars - Lieu-dit Riondet

04 71 59 23 17  

HÔTEL-
RESTAURANT DE 

LA POSTE
12 rue de St-Agrève

04 71 56 39 25  

LA MANDARINE
2 route de Tence

04 71 59 79 40  

 TENCE

Sa
la

d
e 

a
u

x 
cr

om
es

q
u

is
 d

e 
ch

èv
re

 ©
 H

ôt
el

 r
es

ta
u

ra
n

t 
d

e 
La

 P
os

te



18 19

Petite mise en bouche

 
Tourte aux escargots (supp. 4€)

ou brochetta à la truite 
et crème aux herbes
ou ravioles gratinées 

au bleu ou chèvre de Pays

 
Palette de porc confite au miel, 

poivres et romarin
ou faux-filet de bœuf au grill, 

sauce aux choix (supp. 4€)
ou quenelle de brochet 

et crème de chorizo
ou filet de sandre au beurre blanc (supp. 4€) 

 
Fromages secs ou caillé doux

 
Assiette gourmande de l’Ours

Tarifs
Menu : entrée + plat 

ou plat + dessert : 26€
entrée + plat + fromage ou dessert : 29€
entrée + plat + fromage + dessert : 33€

  Sélection de vins au verre 
de 5€ à 7€ 

  Menu ourson (-12 ans) : 14€ 
entrée + plat + dessert   

Ouverture                                                                  
Service midi : 

du mardi au dimanche 

Service soir : 
vendredi et samedi

 TENCE

L’OURS MAÇON
2048, route de Crouzilhac 

Le Mazel

04 71 65 49 99   

Carpaccio de truite du Mézenc, 
céleri rémoulade lactofermenté, 
pomme verte et extraction tonic

 
Rumsteck de Galloway de Mars, 

salsifis rôtis, 
purée de topinambours, 

jus réduit au mélilot

 
Millefeuille de cèpes, 

bergamote et noisettes

Tarifs
Menu : 45€

entrée + plat + dessert

                                                       
Sélection de vins au verre 

de 6€ à 10€

  Menu enfant : 20€ 
Mise en bouche, 

plat au choix, 
boule de glace

Ouverture
Service midi et soir : 
du vendredi au lundi

Voir les ouvertures 
exceptionnelles 

pendant les vacances sur 
www.arbre-vagabond.fr 

 LE CHAMBON/LIGNON

LA MAISON DU 
CHAMBON
2, route de St-Agrève 

06 85 11 32 31 - 06 59 48 68 95    

Œuf en meurette 
et croûtons maison 

Andouillette tirée à la ficelle, 
crique ou frites maison 

sauce moutarde 
ou 

Quenelle de brochet 
sauce Nantua 

Moelleux à la châtaigne 

Tarifs
Menu : 30€

entrée + plat + dessert

  Menu enfant : 14€
Sirop 

Filets de poulet panés au corn 
flakes, frites maison 

ou 
Steak haché origine France, 

frites maison

Glace 
ou 

mousse au chocolat 

 Ouverture
Du 26 au 31 octobre 

Service midi : 
du lundi au samedi

Service soir : 
jeudi, vendredi et samedi 

 LE CHAMBON/LIGNON

L’ARBRE 
VAGABOND
255 Chemin de Cheyne 

04 71 59 22 00  

L’Arbre Vagabond © Tristan Heckmann
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Retrouvez-nous sur

www.semainegourmande.fr

Infos
PRATIQUES
OFFICE DE TOURISME DU HAUT-LIGNON

www.ot-hautlignon.com 
04 71 59 71 56 

• 2, route de Tence 
43400 Le Chambon-sur-Lignon
lechambonsurlignon@ot-hautlignon.com

• 32, grande rue                                                      
43190 Tence
tence@ot-hautlignon.com

HORAIRES D’OUVERTURE D’OCTOBRE

> Du mardi au vendredi 9h-12h et 14h30-17h30 
Fermé les après-midi à Tence
Samedi 9h-12h

Vacances scolaires de Toussaint
> Du lundi au samedi 9h-12h et 14h30-17h30
Fermé le dimanche 1er novembre.

Conception : Office de tourisme du Haut-Lignon                          
Impression : Déposé par Eole

Crédit photos : photo de couverture ©iStock,                                  
©Tristan Heckmaan, prestataires partenaires de l’Office                             
de tourisme du Haut-Lignon, Magnific, FlatIcon.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, 
consommez avec modération. 

Ne pas jeter sur la voie publique.


